> MENU FESTIVO

18Y 19 / OCTUBRE / 2025

PRIMEROS
Arroz caldoso de sepia y mejillones
Timbal de ensaladilla con atin y pan de gamba
Parrilada de verduras con virutas de bacdn y escamas de sal Maldon
Pasta con salsa de setas, trufa y jamon serrano ?0
Huevos rotos con gulas al gjillo y corteza de torrezno
Arroz caldoso con bogavante QOD.....sup 7,00¢
Gyozas de cerdo y verduritas, soja y sweet chili ?06@....sup 5,00€

SEGUNDOS
Churrasco de ternera a la parrilla con ali ol (43

Filete de lenguado relleno de marisco @QOGO
Cachopo de pollo con salsa de remolacha y queso azul
Costillar de cerdo asado con salsa barbacoa
Escalopines de ternera en guiso de verduritas 70
Solomillo de ternera con salsa de ciruelas y guarnicién.....SUP 8,00€
Pulpo a la brasa con parmentier y salsa romesco QO.....SUP 10,00¢
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COMBINADO INFANTIL
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Pasta a la bolofesa @
Y

Escalope milanesa @@
O

Tortilla francesa @

PATATAS FRITAS Y POSTRE

. =R

m$ )’

?® 00 O0E€

GUEN CRUSTACHDS API0 MOLLBCOS SUATOS PESCADD SE




