~ MENU FESTIVO

& 28y 29 / MARZO / 2026

PRIMEROS

Cocido completo ( Primer pase ) Q00

Paella mixta
Cardo con almendras tostadas y virutas de bacon

Ensalada marina con pico de gallo
Raviolones de ricota y espinacas con salsa de queso y salvia ?0
Arroz caldoso con bogavante QOD.....sup 7,00¢
Gyozas de cerdo y verduritas, soja y sweet chili P00@®.....sup 5,00¢

SEGUNDOS

Cocido completo ( Segundo Pase ) (704)
Librito de lomo con salsa de setas y trufa ?C0
Rape en salsa de cigalas con mejillones OQQ@
Chuletas de pavo a la brasa con chimichurri

Medallones de solomillo de cerdo a la mostaza antigua con panadera (£
Solomillo de ternera con salsa de ciruelas y guarnicion.....SUP 8,00€
Pulpo a la brasa con parmentier y salsa romesco QO.....SUP 10,00¢

POSTRE o CAFE

- Cuagjada con miel O

Arroz con le ado variado O

Flon de h amelo @O - Natillas caseras eon galleta M
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GLUTEN CRUSTACEOS APIO MOLUSCOS SULF




COMBINADO INFANTIL

28y 29 / MARZO / 2026

Paella mixta @O
Y

Salchichas frescas a la brasa
O

Rabas de calamar @20

ON PATAIAS FRITAS Y POSTRE
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