~ MENU FESTIVO

3y 4/ OCTUBRE / 2026

PRIMEROS

Arroz a la aragonesa con alioli de manzana caramelizada
Wok de verduritas con virutas de ternera, sésamo, jengibre y soja Q0
Timbal de ensalada de quesos con guacamole, mango y pesto de ricula
Garbanzos estofados con bacalao y piparras (g
Huevos rotos con tiras de panceta Duroc confitada @
Arroz caldoso con bogavante QOD.....sup 7,00¢
Gyozas de cerdo y verduritas, soja y sweet chili ?P06@....sup 5,00€

SEGUNDOS

Conejo a la brasa marinado a las finas hierbas provenzales con chimichurri
Lasana de boletus y longaniza de Graus en bechamel trufada ?0
Sepia ala plancha en Orio de tomates Cherry confitados
Codillo asado a baja temperatura con aceite de Pimentén De La Vera
Pollo mar y montana con majadas de almendras y mejillones

Solomillo de ternera con salsa de ciruelas y guarnicién.....SUP 8,00€
Pulpo a la brasa con parmentier y salsa romesco QO.....SUP 10,00¢
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COMBINADO INFANTIL

2y 3/ OCTUBRE / 2026

Arroz a la aragonesa
Y

Cervela a la brasa
O

lomo de cerdo @@

Escalope de

ON PATAIAS FRITAS Y POSTRE

SSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSSS



